Since 1683

) LIVE LOBSTER HOUSE & SEAFOOD

Cancun

POSADAS

NAVIDENAS
. 2025

RESERVACIONES :
VENTAS@LORENZILLOS.COM.MX

TEL. (998) 883 1254

KM. 10.5, BLVD KUKULCAN, ZONA HOTELERA,
77500 CANCUN, Q. ROO

@ LORENZILLO S @ LORENZILLOS
LORENZILLO S RESTAURANT
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& SEAFOOD

MENU

BARBA ROJA
$1,300

"ISLA MUJERES’ 3
F . NUESTRO TRADICIONAL, ELEGANTE Y ).
NA< AROMATICO BISQUE DE LANGOSTA ESTILO ?)
AN LORENZILLO'S

CREMOSA SOPA A BASE DE LANGOSTA TERMINADA
M- CON UN TOQUE DE CREMA, PAPRIKA'Y PEREJIL

‘LA VELA”

CEVICHE MIXTO VERDE O ROJO (CALAMAR, .,
CALLO DE ALMEJA, CAMARON Y PESCADO)

COMBINACION DE MARISCOS DE LA CASA, MEZCLADO

. CON AGUACATE, COMBINADOS CON SALSA ROJA (PICO .
( | DE GALLO) O SALSA VERDE A BASE DE TOMATILLO "
4

“HENRY MORGAN"

z STEAK DE ATUN ALETA AMARILLA SELLADO A
g LA PLANCHA SERVIDO SOBRE SALSA AL
;- COGNAC Y PIMIENTA ROSA

SELECCION DE HELADOS

1~ Nuestros precios estan en pesos mexicanos e incluyen impuestos
Servicio del 15% no incluido
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MENU

BARBA NEGRA
$1,700

"EL CARIBENO’ ()

Lk SOPA DE MARISCOS CON CALAMAR, @
A Ke CAMARON, CALLOS DE ALMEJA, MEJILLONES, *
| PESCADO, ALMEJA Y JAIBA

- SOPA HECHA BASE DE FRESCOS CRUSTACEOS Y
MARISCOS DE TEMPORADA

“EL SEXTANTE’

SABLE DE CAMARONES U10 PREPARADOS AL
GUSTO (A LA PARRILLA, A LA PLANCHA, AL
MOJO DE AJO, AL PASTOR O AL AJILLO),
( ACOMPANADOS DE VEGETALES Y
= GUACAMOLE

“KEY WEST’
EL CLASICO PIE DE LIMON EN BASE DE

"GALLETA CRUJIENTE CORONADO CON
MERENGUE

Nuestros precios estan en pesos mexicanos e incluyen impuestos
Servicio del 15% no incluido
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p-i M E N U B
) SALVATORE S SPECIA[ ﬁ
$1.900
‘CREMA DE ALMEJA”

¢ CREMOSA SOPA CON PEQUENOS TROZOS DE ' ).
1V  ALMEJAS SERVIDA CON CROTONES, PEREJIL @
Y PAPRIKA 4

“ESTRIBOR’

TOSTADAS DE ATUN, AGUACATE Y CHILE HABANERO
MARINADAS CON PONZU Y AJONJOLI, MONTADAS
SOBRE UNA BASE CREMOSA. ACOMPANADA CON
UNA ENSALADILLA DE ARUGULA

“EL REMO’

(,_ FILETE DE RES ANGUS Y CAMARONES A LA

e PLANCHA O A LA PARRILLA (150 GR)
PREPARADOS A SU GUSTO Y LA
GUARNICION DE SU ELECCION

“ISLA DE SACRIFICIOS”

BROWNIE DE CHOCOLATE OSCURO Y NUECES
RECIEN HORNEADO, MONTADO SOBRE CREMA
CHANTILLY HECHA EN CASA Y CARAMELO . %8
DERRETIDO CORONADO CON HELADO DE VAINILLA *#&
- . Y HOJUELAS DE CHOCOLATE

.~ |/~ Nuestros precios estan en pesos mexicanos e incluyen impuestos
"% Servicio del 15% no incluido




