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Lorenzillo´s Lorenzillos

Lorenzillo´s Restaurant

Tel. (998) 883 1254
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m e n ú
Barba rojA

$1,300

“Isla Mujeres”
Nuestro tradicional, elegante y 

aromático bisque de langosta estilo 
Lorenzillo’s

Cremosa sopa a base de langosta terminada 
con un toque de crema, paprika y perejil

“La Vela”
Ceviche mixto verde o rojo (calamar, 
callo de almeja, camarón y pescado)   
Combinación de mariscos de la casa, mezclado 
con aguacate, combinados con salsa roja (pico 

de gallo) o Salsa verde a base de tomatillo

“Henry Morgan”
Steak de atún aleta amarilla sellado a 

la plancha servido sobre salsa al 
cognac y pimienta rosa 

Selección de helados

Servicio del 15% no incluido
Nuestros precios están en pesos mexicanos e incluyen impuestos
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$1,700

“El Caribeño” 
Sopa de mariscos con calamar, 

camarón, callos de almeja, mejillones, 
pescado, almeja y jaiba

Sopa hecha base de frescos crustáceos y 
mariscos de temporada

“El Sextante”
Sable de camarones U10 preparados al 
gusto (A la parrilla, a la plancha, al 
mojo de ajo, al pastor o al ajillo), 

acompañados de vegetales y 
guacamole

“Key West” 
El clásico pie de limón en base de 
galleta crujiente coronado con 

merengue

m e n ú
Barba negrA

Servicio del 15% no incluido
Nuestros precios están en pesos mexicanos e incluyen impuestos
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“Crema de Almeja”
Cremosa sopa con pequeños trozos de 
almejas servida con crotones, perejil 

y paprika

“Estribor”
Tostadas de atún, aguacate y chile habanero 
marinadas con ponzu y ajonjolí, montadas 
sobre una base cremosa. Acompañada con 

una ensaladilla de arugula

“El Remo”
Filete de res Angus y camarones a la 

plancha o a la parrilla (150 gr) 
Preparados a su gusto y la 
guarnición de su elección

“Isla de sacrificios”
Brownie de chocolate oscuro y nueces 
recién horneado, montado sobre crema 

chantilly hecha en casa y caramelo 
derretido coronado con helado de vainilla 

y hojuelas de chocolate

$1,900

m e n ú
Salvatore ś SpeciaL

Servicio del 15% no incluido
Nuestros precios están en pesos mexicanos e incluyen impuestos
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